Domaine de

FONDRECHE

Domaine de Fondreche rosé 2017
AOC Ventoux

Ce vin résume la philosophie du domaine, 20 ans de travail et de
restructuration du vignoble. Mettre le bon cépage sur le bon terroir,
travailler de maniére écologique, créer une harmonie entre le sol, la plante
et son environnement tout en gardant comme objectif de produire des vins
d’une typicité propre a ce lieu magnifique.

Terroir
Sable et limons

Cépages
50 % Cinsault, 30 % Syrah, 20 % Grenache

Vinification & élévage
Vendange de nuit, pressurage sous azote et sans sulfitage, stabulation sur
bourbes d’une dizaine de jours minimum, fermentation en cuve sous

, temperature controlée. Elevage en cuve 6 mois sur lies fines. Mise en

FON D R E C HE bouteilles en jours fruits.

3 Dégustation
Une robe pale, un nez de fines senteurs d’agrumes et de groseille. En
bouche, une vivacité bien dosée aux tonalités minérales.

Accord mets et vins
Crevettes sauce thai, Sushis, un poisson grillé avec un filet d’huile d’olive,
une cote d’agneau

— Presse
- \ The Wine Advocate 88/100 (2017)
90/100 (2016)

-
= .._’9 Decanter 91/100 (2015)
e

Jancis Robinson 16/20 (2016) by Richard Hemming

Domaine de Fondréeche - EARL Barthelemy Vincenti
2589 La Venue Saint Pierre de Vassols 84380 Mazan
Tel. : 049069 61 42 — contact@fondreche.com
N° Siret : 40281058400019 — N° TVA : FR41402810584

www.fondreche.com


mailto:contact@fondreche.com

