OMAINE DE FICHE TECHNIQUE
FONDRECHE

VIN BIOLOGIQUE
AOC VENTOUX
90% SYRAH CLIMAT D'ALTITUDE
: 10% MOURVEDRE AMPLITUDE THERMIQUE
FONDRECH Cuvée historique issue d'une sélection L'influence de la montagne au coeur du Parc
parcellaire naturel régional du Mont Ventoux
Entre profondeur et fraicheur Un microclimat unique, un environnement
Une tendance & l'arrogance préservé
Age moyen des vignes 35 ans

FOUDRE SOL CAILLOUTEUX
BARRIQUES NEUVES PLATEAU SILEX / CRISTALLIN
Vinification sans soufre Au coeur du plateau Fondréche issu d'alluvions
Elevage 12 mois anciennes, calcaire dés la surface & texture
Patine des tanins et étoffe du vin argilo-sableuse
Mise en bouteille en Jour fruit De la profondeur dans le sol comme dans le vin

Jeb Dunnuck 947/1007(2022,2023), 92/100 (2021), 93/100
(2020-2019)
P E R S E Tulipe Rouge 92/100 (2021)
: The Wine Advocate 22 /100 (2023, 90-92/100 (2019-2018),
FONBD’RE‘CHE Récolte Apogée Garde 94/100 (20:(6|) / ( ) ) ( ) y : |
James Suckling [93/100 (2023), 94/100 (2022), 93/100 (2020

2023 2025-2032 2038 Matt Walls 93/100 (2016)
Wine Enthusiast 93/100 (2018) by Anna LEE C.IIJIMA
www.fondreche.com Vinum 92/100 (2018)

Wine spectator 90/100 (2018) by James Molesworth




