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AOC VENTOUX

FONDRECHE | 60% GRENACHE

35% SYRAH / 5% MOURVEDRE

représentatif du terroir Fondréche
Equilibre entre fraicheur et profondeur
La matrice du domaine

FOUDRE
BARRIQUES
CUVE OVOIDE
Vinification sans soufre
Elevage 12 mois
Mise en bouteille en Jour fruit

DOMAINE DE

FONDRECHE

Récolte Apogée Garde

www.fondreche.com

Une identité commune pour cet assemblage

EQUILIBRE

VIN BIOLOGIQUE

CLIMAT D'ALTITUDE
AMPLITUDE THERMIQUE
L'influence de la montagne au coeur du
Parc naturel régional du Mont Ventoux
Un microclimat unique, un environnement
préservé

SOL CAILLOUTEUX
SILEX / CRISTALLIN
Le plateau Fondréche issu d'alluvions
anciennes calcaire dés la surface & texture
argilo-sableuse
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